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38/40 RUE D’EICHTHAL

UN CABARET
UNIQUE

5 CHOISISSEZ LA RAPIDITE ET LA SECURITE !

|

Réservez en ligne sans frais supplémentaire.

0243877572

cabaretlepatis@orange.fr

MW

AVRIL A SEPTEMBRE OCTOBRE A MARS

DU LUNDI AU VENDREDI DU MARDI AU VENDREDI

A DE 13H A 19H
D7 LE SAMEDI DE 14H A 18H

Les Ateliers du Music-hall Salle des Concerts du Mans
80 quai Amiral Lalande (a coté de la médiatheque)
72000 Le Mans 58 rue du Port, Le Mans

toute correspondance, écrivez nous au 74 bis quai Amiral Lalande, 72000 Le Mans

Mickaél zesss o

72560 Changé

D O I R E CABARET LE PATIS

MAITRE ARTISAN - BOUCHER
CHARCUTIER - TRAITEUR " U v
@PRODUCTIONSLF

LE MANS

X UN .LI,EU'. »
MAGIQUE

R R A L e N TR P

0243877572
cabaretlepatis.com




IE PATIS

Un repas festif et gourmand, un spectacle

QPRES VOTRE ME U UNE DATE ’

o M = des produits frais, locaux et Iabel ro ; ; 2018 2018 2018 2019

5 . : VENDREDI & SAMEDI * < <

éblouissant, de la magie, de I'humour, et Diner Spectacle 11930 3 ; , OCTOBRE § NOVEMBRE ji DECEMBRE JANVIER
de beaux moments musicaux.. Le Patis Spectacle : 22"30 QQ , . . . .
vous promet une soirée d'exception dans Gt %) S ; Samed.l = Samed|.3 Samed|‘1 Vendreql 1l
un cabaret unique en Sarthe'! DIMANCHE BO N H E U R S : : Samedi 20 Vendredi 9 Vendredi 7 Samedi 12

Déjeuner Spectacle : 12"

Spectacle : 1430 Samedi 10 Samedi 8 Vendredi 18

Jeudi 15 Vendredi 14 Samedi 19
Soirée Beaujolais Samedi 15 Samedi 26

Cocktail Bonheur et ses amuse-bouches

Saumon q'Ecosse label rouge fumé au bois de hétre
et brunoise de pommes sarthoises au saumon frais

Délice de pintade farcie aux girolles sauce forestiére, 7 Qi Samedi 17 Vendredi 21

@@mmes grenailles et couronne de courgettes aux légumes d’antan T Vendredi 23 Samedi 22 O RGAN I S EZ VOTR E
~5” Duo de fromages artisanaux et salade croquante | P Samedi 24 Lundi 31 e >

=% Farandole de plaisirs sucrés (4 mini-desserts artisanaux) s : Vendredi 30 ERICEEESUEENE

e 2019 2019 2019
0 FEVRIER f| MARS AVRIL MAI P R IVAT I S E Z
i - Samedi2 ~ Samedi2 Samedi 6 Di he 26
L &) @t ) _SAsUUASDS Imancne
St ol , Samedi 9 Dimanche 3 Samedi 27 e els M
p LAI SI R § . &te des Grands-Meéres |

Cocktail Plaisir et ses amuse-bouches 2 i i Samedi 9

' Saumon d’Ecosse label rouge fumé au bois de hétre ] 'S ; Samedi 16
et brunoise de pommes sarthoises au saumon frais : X
3 Samedi 23

CAPACITE : 120 A'150 PERS.
Samedi 30 ] .
TR

Fraicheur Glacée

Faites plaisir en offrant
une parenthése de réve
et de magie a vos proches!

“etrcouronne de courgettes aux légumes d’antan

g o / Délice de pintade farcie aux girolles sauce forestiére, pommes

. Duo de fromages artisanaux et salade croquante

Cabaret Le Patis ; . o 4 4o : >
38/40 rue d’Eichthal - Farandole de plaisirs sucrés (4 mini-desserts artisanaux Vous choisissez la formule,
' et coupe de Champagne ils choisissent la date !
72000 Le Mans
D2CE W=d
()
. 3 -t

SOIREE

CHAQUE FORMULE COMPREND
LE REPAS ANIME (APERITIFS, VINS & CAFES INCLUS)
& LE SPECTACLE.

Cocktail du Nouvel An
et ses mises en bouche festives

Ao oz,
PRESTIGE

Cocktail Prestige et ses amuse-bouches

Harmonie gourmande des 3 saveurs :
Foie gras des Pays de Loire
Verrine de Saint Jacques
a la provencale

; C'EST VOTRE

ANNIVERSAIRE

JEUDI 15 NOV. 2018
()

[SRE) (R

NORMAL REDUIT*

Saumon d’Ecosse label rouge f Ati
¢ 79€ 76€ Entrée Prestige Terre et Mer : e au bos de hatra- 2 Cocktail du Patis
. — — L Foig gras entier des Pays de Loire et sa compotée de figues, . | d Coupelle de rillettes de porc fermier
Cassolette Océane de Rouget . ¥
89€ 86€ ffo_'_; de de saumon d’Ecosse label rouge fumé au bois de hétre At 08 petits Iegumes 9 e renEe el (o Sariie | ; g i1
Terrine de chevreuil au Beaujolais Y ] - o e 4
. Nce Fraicheur Glacée : Fraicheur glacée Y \ e
ehdre pavé de filet de canard sauce forestiére, pommes grenaill Pavé de Chapon fermier label B?:fcgr'";‘::‘;s"zta“o‘:f;‘gg?:;:rergce = b oy NiF el 3 : N e
. et.couronne de courgettes aux légumes d'antan rouge, sauce au jus de truffes, e f%l dd . - | B> . *i
PECTACLE timbale forestiére et écrasé de (Origine : Boeuf blond d’Aquitaine 1 R .
51€ - 'Du8 de fromages artisanaux et salade croquan& pommiesdejterrsitruifees BRI

Duo de chévre et refrain artisanaux
sur un mesclun de verdure

Salade de fruits
au sirop de vin Beaujolais
et son sablé gourmand maison

.
’\"Farandole de plaisirs sucrés (5 mini-desserts artisal
et coupe de Champagne

LE PATIS VOUS INVITE !

Valable pour toute réservation d'une table compléte
(8 personnes) le mois de votre anniversaire.

Farandole de gourmandises

SPECTACLE 43¢ -
SEUE
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